Lutaten
400ml  Sahne
400ml  Mascarpone

10EL Ovomaltine Pulver -

der Klassiker
30-40  Loffelbiscuits
(jenach Form)
1 groBe Tasse starker
Kaffee

Katagorie Schwierigkeit Zubereitungszeit
Dessert mittel 30-60 Minuten

Das leckere Tiramisu Rezept der Bloggerin «Kriimelkreation> verleiht dem
traditionellen Gericht eine feine Geschmacksnote nach Kakao und Malz.

Lubereitung

* Die Sahne mit dem Ovomaltine Pulver steif schlagen und in zwei Etappen unter die Mascarpone rithren.

* Den Boden einer Auflaufform mit Loffelbiscuits auslegen und mit einigen TL Kaffee betraufeln, sodass sie
gut getréankt sind.

* Danach s Mascarpone darauf verteilen und wieder eine Schicht Loffelbiscuit mit Kaffee betraufeln,
das néchste Drittel der Mascarpone verteilen und so weiter. Den Schluss bildet die restliche Mascarpone.

* Am Besten iiber Nacht in den Kithlschrank stellen, sodass alles gut durchziehen kann.

% Vor dem Servieren etwas Ovomaltine Pulver dariiber sieben.

Verwendete Produkte
Ovomaltine Pulver - der Klassiker




