Lutaten

200g Sahne

150g Ovomaltine Crunchy
Cream

1Prise  Salz

100ml Milch

25¢ dunkle Kuvertiire
(nach Packungsan-
gabe schmelzen)

1EL gehackte Pistazien

1EL Haselnusskrokant
(Fertigprodukt)

Katagorie Schwierigkeit Portionen Zubereitungszeit
Dessert leicht 6 <30 Minuten

Duméchtest den Sommer zu Dir in die Kiiche holen? Dann probiere gleich
unser Crunchy-Cream-Eis am Stiel.

Lubereitung

* Die Sahne steif schlagen. Die Ovomaltine Crunchy Cream mit einer Prise Salz und der Milch verrithren und die
Schlagsahne unterheben.

* Die Schoko-Sahne-Mischung in die Formchen fiillen, verschlieBen und die Stiele hineinstecken. Fiir ca. 4 Std.
ins Tiefkiihlfach geben.

* Das Crunchy-Cream-Eis jeweils kurz in warmes Wasser tauchen, aus den Formen lgsen und nach Lust und Laune
mit Schokoschlieren, gehackten Pistazien oder Haselnusskrokant verzieren.

* Tipps: Die passenden Formchen bekommst du in Haushaltswarengeschaften oder im Internet-Handel. Zur Not
gehen auch Mini-Joghurtbecher, die du nach dem Befiillen mit Alufolie abdeckst, damit die Stiele Halt haben.

% Wer Schokoladeneis mit Orangenaroma liebt, fiigt mit der Crunchy Cream noch % TL abgeriebene Bio-Orangen-
schale hinzu.

Verwendete Produkte
Ovomaltine Crunchy Cream




