Lutaten

400g Weizenmehl

4TL  Natron/Backpulver

1 Prise Salz

2009  brauner Zucker

50g  VanillinZucker

1 Zitrone

6 Eier

200g  weiche Butter

50g  Ovomaltine Crunchy
Cream

11l

Katagorie Schwierigkeit Zubereitungszeit
Dessert mittel 30- 60 Minuten

Nicht nur Dienstags wenn die Simpsons laufen - Mini Donuts mit
Cvomaltine Crunchy Cream Topping sind einfachimmer super lecker.

Lubereitung

* Das Mehl mit dem Backpulver mischen. Den braunen Zucker Vanillinzucker Eier und Zitronenabrieb mit einem
Hand- Mixer schaumig schlagen, bis der Teig sich verdoppelt hat. Dann die weiche Butter und das Mehl unter-
rithren.

* Backofen auf 200 Grad vorheizen.

* Die Donut-Form ausfetten und mit einem Teelffel die Mulden mit dem Teig zu %s hoch ausfiillen, auf der
mittleren Backschiene etwa 8 bis 10 Min. backen. Auskiihlen und die Donuts aus der Form |sen.

* Die Ovomaltine Crunchy Cream im Glas in einem Stieltopf halb gefiillt mit Wasser erwarmen, dann mit einem
Loffel die Donuts je zur Halfte damit benetzen/tunken.

Verwendete Produkte
Ovomaltine Crunchy Cream






