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Lutaten
100ml  starker Espresso
2009 Sahne

2EL Puderzucker
2509 Mascarpone

6EL Eierlikor
1Pck. Ovomaltine Crunchy
Biscuits

4EL Amaretto
1TL Ovomaltine Schoko
Pulver

Katagorie Schwierigkeit Portionen Zubereitungszeit
Dessert mittel 6 >90 Minuten
Das Tiramisu fitr Erwachsene: Espresso, Eierlikér, Amaretto und

natiirlich Cvomaltine!

Lubereitung

% Den Espresso zubereiten und abkiihlen lassen. Inzwischen die Sahne mit 1 EL Puderzucker steif schlagen.
Den Mascarpone mit dem iibrigen Puderzucker und dem Eierlikér glattriihren. Die Schlagsahne unterheben.

* Die Ovomaltine Crunchy Biscuits grob hacken. Den kalten Espresso mit dem Amaretto mischen. Die Halfte
der Crunchy Biscuitsin die Glaser geben. Jeweils etwas Espressomischung dariibertraufeln und die Halfte der
Mascarponecreme darauf geben. Die iibrigen Crunchy Biscuits darauf geben, mit der iibrigen Espresso-
mischung betraufeln und mit der iibrigen Creme abdecken. Fiir etwa 2 Std. zugedeckt in den Kiihlschrank
stellen.

* Zum Servieren das Ovomaltine Schoko Pulver in ein Teesieb geben und iiber die Desserts stauben.

Verwendete Produkie
Ovomaltine Crunchy Biscuit
Ovomaltine Schoko Pulver






