BURRITOS MiT CRUNCHY CREAM

V'

OVOMALTINE REZEPTE

Portionen
8 Stiick

Katagorie
Dessert

Schwierigkeit
leicht

Zubereitungszeit
<30 Minuten

Burritos zum Nachtisch? Probier jetzt unsere Cvomaltine-Burritos
mit Crunchy Cream fiir das uitimative Knuspereriebnis!

Lutaten Lubereitung

2 Orangen (1davon * Fiir den Orange Curd die unbehandelte Orange heiss abwaschen, abtrocknen und die Schale fein abreiben.

4 :I'lbrig::‘:ef:)s ) Aus beiden Orangen den Saft auspressen (ergibt 200 ml). Orangensaft und -schale in einem Topf mit den Eiern
2009 Puderzucker und dem Puderzucker verriihren. Bei schwacher Hitze unter standigem Riihren bis knapp unter den Siedepunkt
50g  Butter erhitzen, aber nicht kochen lassen. Wenn die Masse dickcremig wird, die Butter in Flockchen unterrithren und

1 Mango schmelzen lassen. Vom Herd nehmen und abkiihlen lassen.

1 E?v';?ya * Fiir die Filllung die Mango schalen, das Fruchtfleisch vom Stein und in Langsstreifen schneiden. Die Papaya
1259 Himbeeren halbieren, die Kerne entfernen, die Halften schélen und in Streifen schneiden. Die Kiwi schélen und in diinne
1Bund  Minze (oder Zitronen- Spalten schneiden. Die Himbeeren vorsichtig waschen, verlesen und auf Kiichenpapier abtropfen lassen.

me“_SSE) Die Minze (oder Zitronenmelisse) waschen, trocken schiitteln und die Blatter abzupfen.
‘ I:::t":;;l::ieunkt) * Die Tortillafladen erwarmen, mit je 1% EL Ovomaltine Crunchy Cream bestreichen und mit dem Obst und ein
6EL  Ovomaltine Crunchy paar Kréuterblattern belegen. Jeweils etwas Orange Curd dariiber sprenkeln und die Fladen fest aufrollen.

Cream

Zum Servieren diagonal teilen und die Halften mit Servietten oder Folie umwickeln.

* Tipps: Wer mag, fiillt mit dem Obst noch ein paar Ovo Rocks in die Burritos. Der iibrige Orange Curd hélt in einem
Schraubglas im Kiihlschrank gut 1Woche und schmeckt auch zusammen mit Ovomaltine Crunchy Cream als
Brotaufstrich.

Verwendete Produkte
Ovomaltine Crunchy Cream
Ovomaltine Rocks






