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o CRUNCHY _

Lutaten

1Tafel  Ovomaltine Crunchy
Schokolade

509  Pecannusskerne

2 reife Bananen
(jeetwa150g)

4EL  Limettensaft

1259  weicheButter

80g  braunerZucker

Etwas Salz

3 Eier

2509  Mehl

1 Packchen Backpulver

Etwas Butterund Mehl fiir
dieForm

i U

Katagorie Schwierigkeit Portionen Zubereitungszeit
Dessert mittel Fiir 1Kastenform von 25 cm Lange 60 - 90 Minuten

Unser Lieblingskuchen mit Ovemaltine Crunchy Schokelade,
Banane und leckeren Pecanniissen!

Lubereitung

* Den Backofen auf 175 Grad vorheizen, die Form mit Butter ausstreichen und mit Mehl ausstauben.

* Die Ovomaltine Crunchy Schokolade und die Niisse grob hacken. Die Bananen schélen, mit einer Gabel
zerdriicken und den Limettensaft untermischen.

* Butter, Zucker und 1Prise Salz mit dem Handriihrgerat in 3 bis 4 Min. schaumig schlagen, dabei nach und nach
die Eier hinzufiigen. Bananen, Schokolade und Niisse unterrithren. Mehl und Backpulver hinzufiigen und unter-
rihren.

* Den Teig in die Form fiillen und glattstreichen. Den Kuchen etwa 50 Min. backen (Mitte, Umluft 160 Grad),
dann herausnehmen und 5 Min. in der Form ruhen lassen. Auf ein Kuchengitter stiirzen und vollstandig
abkiihlen lassen.

Verwendete Produkte
Ovomaltine Crunchy Schokolade






